GOURMET BAR

POUR DINER
OU DEJEUNER

Debildes bl

OEUF CHIC & CHOC -9 €
(Euf poché meurette

POTIM'PASSION - 8 €

Velouté potimarron créme fouettée au lard

TATIN-CANARD AUTOMNAL - 11,5 €
Au confit de canard

DEMI CAMEMBERT
FIGUES & TOASTE- 11 €

Pain toasté et mesclun

AVOCADO TOAST - 9,5 €

Le seul, I'unique

P et b mf[i

TOURNEDOS SUDISTE - 24 €

Tournedos de canard sauce cerise noire

VEGAN LOVER - 17,5 €

Tortellini @ la ricotta et épinards frais

UN SOIRD'HIVER - 14 €
Courge butternut rétie

PLUMA ECHALOTE ENCHANTEE- 20 €
Plumna de porc a ['échalote confite a la plancha

VOLAILLE ECREVISSE - 24 €

Ballotine de volaille farcie aux écrevisses

CROUSTI-CAB- 23 €

Cabillaud en croite de parmesan et noisette

Em}m eun Ce 3&176«10

KF GOURMAND - 9 €

Le café ou le thé et ses mignardises

LEDIVIN - 8,5 €
Mi-cuit au chocolat coeur kinder schoko-bons

BABA FRUTTI- 8,5 €

Baba au rhum et fruits confits

BANOFEE BRETON- 9,5 €

Banofee maison au caramel beurre salé

CHEEEEESE - 7 €

Assiette de fromages

CRUMBLE EXOTIQUE - 8,5 €

Crumble ananas coco et rhum

POMMES, POIRES & ROMARIN - 9,5 €

Tarte fine aux poires et romarin

o LE BRUNCH =+

Tous les dimanches, de 12h a15h o 32 €

LES
FORMULES DU MIDI

a choisir sur l'ardoise, du lundi au vendredi
Entrée & Plat e 18 €
Plat & Dessert e |8 €

Entrée, Plat & Dessert o 23,5€

LES
INCONTOURNABLES

Parmentier de canard
accompagne de sa purée de palates douces « 22 €

°
Camembert entier au four a partager
accompagné d'une salade pour
se donner bonne conscience = 20 €

Poke Bowl Falafel
Boulgour, patate douce, légumes « 18,5 €

Poke Bowl Crevettes
Riz rond. avocat, brocoli, mangue « 18,5 €

Salade Caesar
Aiguilletie de poulet croustillant oux céréales « 18 €

Burger de boeuf Limousin
(burger tomates oignons bacon

avec frites ot solades) « 23 €

Saucisse de Toulouse
accompagnée de ses frites et de so salade vertes 16 €

UN VERRE
EN TERRASSE ?

Jeg cockluils - 15c€- 8 5 €

SPRITZ

PINA COLADA
MOJITO
GIN FIZZ

Gin, jus de citron, sucre de canne

BRAMBLE

Gin, jus de citron, créme de mure

MOSCOW MULE

Ginger beer, citron vert, vodka

BLUE LAGOON

Vodka, curagaoe bleu, citron

Jes Meckfails - 150 - 65 €

CUCUMBER
Sucre de canne, menthe.,
concombre frais et eau pétillante

FRASY FRESH
Jus d'orange, jus d ananas,
limonade et grenadine

PINEAPPLE LEMONADE

Jus de fraise, passion, jus de citron

Buves o cidres - 15cL

HAPKIN BLONDE - 5,5 €
LAGUNITAS - 6 €

GRIMBERGEN BLANCHE - 5 €
GRIMBERGEN BLONQE' 5¢€
GRIMBERGEN AMBREE- 5 €
DESPERADOS - 5 €
GARONNETTE * 6,5 €
BROOKLYN : 6 €

DESPE VIRGIN (sans alcool) - 5 €
MORT SUBITE BLANCHE - 5,5 €
PELFORT BRUNE * 5 €

HEINEKEN 0.0 (sans alcool) * 4,5 €
CORONA - 5,5€

CIDRE «SASSY» bio* 5 €

Bisnes o poessiow - 15

HEINEKEN AFFLIGEM
enl5cl-4€ en15cl- 3,8€
en25cl-5¢€ en 25¢cl- 5,2 €
en 50cl -7 € en 50c¢l- 8,5 €
“’Cﬂamfmﬂuu; Coupe | 37,5¢l | 75¢l
TSARIME Q€ - 45,5 €
LAURENT PERRIER

Brut La Cuvée 12,5€ 355€ 58,5€
Brut millésimé 83 €

PASTIS 51 ET RICARD - 2cl - 4,5 €
CAMPARI - 6¢cl - 5 €

MARTINI BLANCO ET ROSSO - écl - 5 €
KIR VIN BLANC - 12,5¢l - 5 €

framboise ou mures Cartron

KIR ROYAL - 12,5¢cl - 5 €

framboise ou muares Cartron

PORTO Graham's Fine Tawny - écl - 6 €
ST RAPHAEL ROUGE - 6cl - 6 €

LILLET BLANC - 6cl - 6,5 €

Hperilife o

PINK PASTAGA - 8 €
GIN STRAW BALE 1920 - 10 €
GIN STRAW BALE FIVE O'CLOCK - 10 €

. L
Wm @&utw Verre | 37,5¢l | 75cl
VALLEE DU RHONE
AOC COTES DU RHONES
Domoine du Grand Veneur « Réserve » 35€
BOURGOGNE
AOP CHABLIS
Domaine du Colombier 10 € 49 €

Vi eCe Verre | 50cl | 75¢l

PROVENCE
AOC Cbtes de Provence

Domaine Saint Victorin 8 € -1 39 €

JU(’M& W Verre | 75¢!

VALLEE DU RHONE - 52 €
AOC Crozes Hermitage

Domaine Pradelle

VALLEE DE LA LOIRE

AOP Bourgueil 32¢€

Domaine des Sonnets

BORDEAUX

AOC Saint Emilion Grand Cru 65 €
Chateau lascure

LANGUEDOC Q€ | 43€

AOP Terrasses du Larzac
Domaine de |'Aigueliere « Velours »

BOURGOGNE 79 €
AOC hautes cotes de nuits

A B =
Aegeter « Belles Canailles =

JUM@ coups

Verre | 37,5¢| | 75¢|

ROUGEAOPMoIpere 7€ | - | 30¢€

Chateau Guilherr

ROSE AOP Languedoc 6,5€ | - | 25€
De e Peyra

nacge

BLANC IGP Pays Cathare
Chateau Guilherr 75€ l = l 30€

Ufilw 99(17} & caﬁiiﬂiul

EVIAN - 50cl-4€ / IL- 5,20 €

SAN PELLEGRINO : 50cl-4€ / 1L- 5,20 €
PERRIER - 33cl - 4 €

EAU MICRO FILTREE PLATE & GAZEUSE .2,5 €
SODAS 33cl - 4 S€

LA / ZERO / CHERRY A 1'»4 ORANGE / SPRITE
MONA CITRON /'D OU PETILLANT POMME

SODAS * 25cl -

CRANGINA / SCHWEPPES | AN TONVC, AGRUM / OASIS TROPICAL RED BULL /
FUZE TEA PECHE / FANTA © NGE / SPRITE

JUS - 25cl 4 €

TOMATE, ORANGE Ol POMME

JUS D' ORANGE FRAIS PRESSE - 20cl - 4,5 €
NECTAR 25¢cl -

Pamplemousse Rose, Ananas, Fraise, 'L\'.:cf

APERIKIDS, L'APERO DES PRESGUE GRANDS * 5 €
NESPRESSO® - 2,80 €

DOUCLE NESPRESSO - 4 €
CAPPUCCINO - 4,9 €

LATTE MACCHIATTO - 4,9 €

THE KUSMITEA - 5 €

INFUSIONS KUSMI TEA - 3,5 €

HAleoel, c&ﬂfﬂf{(@
6 &%((MM“Q

RHUM AMERICAN WHISKY
Havana 3 anos g€ Jack Daniel's
Diplomatico b€ Bulleit Rye

IRISH WHISKY

Jameson

DIGESTIF

VODKA




GOURMET BAR

FOR LUNCH
OR DINNER

260 beguuting

CHIC 8 CHOCEGG -9¢€
Meurette poached egg

POTIM'PASSION - 8 €
Pumpkin velouté with whipped cream and bacon

AUTUMN DUCK TATIN - 11,5 €
With duck confit

HALF CAMEMBERT

FIGS & TOAST: 11 €
Toasted bread and mixed greens

AVOCADO TOAST - 9,5 €
The one, the only

Nex| o e way

SOUTHERN TOURNEDOS - 24 €
Duck tournedos with black cherry sauce

VEGAN LOVER - 17,5 €
Ricotta and fresh spinach tortellini

A WINTER EVENING - 14 €

Roasted butternut squash

PLUMA ENCHANTED SHALLOT- 20 €
Pork pluma with shallot confit a la plancha

POULTRY CRAYFISH - 24 €
Poultry ballotine stuffed with crayfish

CROUSTI-CAB- 23 €

Cod in parmesan and hazelnut crust

ﬁw/\v\%{' mﬂi’p

KF GOURMAND - 9 €

Coffee or tea and its treats

THE DIVINE - 8,5 €
Half-cooked chocolate heart kinder schoko-bons

BABA FRUTTI - 8,5 €
Rum and candied fruit baba

BANOFFEE BRETON - 9,5 €

Homemade banoffee with salted butter caramel

CHEEEEESE - 7 €
Cheese plate

EXOTIC CRUMBLE - 8,5 €

Crumble ananas coco et rhum

APPLES, PEARS AND ROSEMARY - 9,5 €
Fine pear and rosemary tart

o LE BRUNCH =+

Every Sunday, from 12 p.m. to3 p.m+32 €

THE
LUNCH FORMULAS

to choose from the slate, Monday to Friday
Starter and Main Course e 18 €

Dish and Dessert o 18 €

Starter, main course and dessert o 23,5€

THE
ESSENTIALS

Duck Parmentier
accompanied by sweet polato puree » 22 €

Whole baked Camembert to share
accompanied by o salad
to give ourselves good conscience » 20 €

Poke Bowl Falafel
Bulgur, sweet potato, vegetables « 18,5 €

Poke Bowl Shrimp

Round rice. avocado, broccoli, mango « 18,5 €

Caesar Salad
Crispy chicken breast with cereals « 18 €

Limousin beef burger
(burger torotoes onions bacon
with fries and salads) « 23 €

Toulouse sausage
accompanied by fries and green salad « 16 €

LET'S RAISE
A GLASS

Cockfals - 15 - 85 €

SPRITZ
PINA COLADA
MOJITO
GIN FIZZ

Gin, lemon juice, cane sugar

BRAMBLE

Cin, lemon juice, blackberry cream

MOSCOW MULE

Ginger beer, lime, vodka

BLUE LAGOON

Vodka, blue curagao, lemon
MWockfails - 15c€- 65 €

CUCUMBER
Cane sugar, mint,
fresh cucumber and sparkling water

FRASY FRESH
Orange juice, pineapple juice,
lemonade and grenadine

PINEAPPLE LEMONADE

Strawberry juice, passion fruit, lemon juice

EBLW? and cideng 15l

HAPKIN BLONDE - 5,5 €
LAGUNITAS - 6 €

GRIMBERGEN BLANCHE - 5 €
GRIMBERGEN BLONQE' 5¢€
GRIMBERGEN AMBREE- 5 €
DESPERADOS - 5 €
GARONNETTE * 6,5 €
BROOKLYN : 6 €

DESPE VIRGIN (sans alcool) - 5 €
MORT SUBITE BLANCHE - 5,5 €
PELFORT BRUNE * 5 €

HEINEKEN 0.0 (sans alcool) * 4,5 €
CORONA - 5,5€

CIDRE «SASSY» bio* 5 €

&ew% wd doaff™ 150

HEINEKEN AFFLIGEM
enl5cl-4€ en15cl- 3,8€
en25cl-5¢€ en 25¢cl- 5,2 €
en 50cl -7 € en 50c¢l- 8,5 €
“’Cﬂamfmﬂuu; Coupe | 37,5¢l | 75¢l
TSARIME Q€ - 45,5 €
LAURENT PERRIER

Brut La Cuvée 12,5€ 355€ 58,5€
Brut millésimé 83 €

Hppelfyers

PASTIS 51 ET RICARD - 2cl - 4,5 €
CAMPARI - 6¢cl - 5 €

MARTINI BLANCO ET ROSSO - écl - 5 €
KIR VIN BLANC - 12,5¢l - 5 €

raspberry or blackberries Cartron

KIR ROYAL - 12,5¢cl - 5 €

raspberry or blackberries Cartron

PORTO Graham's Fine Tawny - écl - 6 €
ST RAPHAEL ROUGE - 6c¢l - 6 €

LILLET BLANC - 6cl - 6,5 €

Hppeligees

PINK PASTAGA - 8 €
GIN STRAW BALE 1920 - 10 €
GIN STRAW BALE FIVE O'CLOCK - 10 €

WW wines Glass | 37,5¢l | 75cl

VALLEE DU RHONE

AOC COTES DU RHONES
Domaine du Grand Veneur « Réserve » 35 €

BOURGOGNE

AOP CHABLIS
Domaine du Colombier 49 €

%9@ wine Glass | 50¢l | 75cl

PROVENCE
AOC Cbtes de Provence

Domaine Saint Victorin 8 € | - | 39 €

ARuE ulu(,% Glass | 75cl|

VALLEE DU RHONE - 52 €
AOC Crozes Hermitage

Domaine Pradelle

VALLEE DE LA LOIRE

AOP Bourgueil 32¢€

DC‘!TCT\C‘ aes Sil~l'lf'l‘:".‘3

BORDEAUX -
AOC Saint Emilion Grand Cru 05 €
Chateau lascure

LANGUEDOC Q€ | 43¢
AOP Terrasses du Larzac

Domaine de |'Aigueliere « Velours »

BOURGOGNE 79 €
AOC hautes cotes de nuits

A B =
Aegeter « Belles Canailles =

“Favevifee

wuw% Verre | 37,5¢| | 75¢|

ROUGE AOPMalpere 7€ | - | 30€

Chateau Guilhem

ROSE AOP Languedoc 6,5€ | - | 25€
De e Peyra

ﬂ-]CE‘F‘

BLANC IGP Pays Cathare
Chateau Guilherr 7.5 € l = l 30 €

W‘ %{r & ca(éﬁvm

EVIAN - 50cl-4€ / IL- 5,20 €

SAN PELLEGRINO : 50cl-4€ / 1L- 5,20 €

PERRIER - 33cl - 4 €

STILL & SPARKLING MICRO-FILTERED WATER- 2,5 €

SODAS - 33cl - 4,5 €
C( LA / ZERO / CHERRY / FANTA ORANGE / SPRITE
AE OR SPARKLING APPLE LEMONADE

M(
SODAS - 25cl
CRANGIN, VEPPES INDI
FUZE

C, CITRUS / OASIS TROPICAL RED BULL /

TOMATO, ORANGE OR

FRESH ORANGE JUICE - 20cl - 4,5 €
NECTAR - 25¢cl - 4 €

Pink Grapefruit, Pineapple, Strawberry, Apricot

APERIKIDS, THE APERITOR FOR THE ALMOST GROws™ 5 €
NESPRESSO® - 2,80 €

DOUBLE NESPRESSO - 4 €
CAPPUCCINO - 4,9 €

LATTE MACCHIATTO - 4,9 €

KUSMITEA - 5 €

INFUSIONS KUSMI TEA - 3,5 €

HAlcefiel o&ge.éﬁveg—
Ef_ (’w@mwg- 4l

AMERICAN WHISKY
Jack Daniel's 7.5€

Bulleit Rye

IRISH WHISKY

Jameso

DIGESTIF
¢ He
- He

LIQUEUR

CLASSIC MALT

Alberiour 10 ans




GOURMET BAR

PARA DESAYUNAR
O CENA

dwicio de lag hoglilidades

CHIC 8 CHOCEGG - 9¢€
Meurette poached egg

POTIM'PASSION - 8 €
Purmpkin velouté with whipped cream and bacon

AUTUMN DUCK TATIN - 11,5 €
With duck confit

HALF CAMEMBERT

FIGS & TOAST- 11 €
Toasted bread and mixed greens

AVOCADO TOAST - 9,5 €
The one, the only

Jl%ub lw confinmacion

SOUTHERN TOURNEDOS - 24 €
Duck tournedos with black cherry sauce

VEGAN LOVER * 17,5 €
Ricotta and fresh spinach tortellini

A WINTER EVENING - 14 €
Roasted butternut squash

PLUMA ENCHANTED SHALLOT- 20 €
Pork pluma with shallot confit a la plancha

POULTRY CRAYFISH - 24 €
Poultry ballotine stuffed with crayfish

CROUSTI-CAB- 23 €

Cod in parmesan and hazelnut crust

Guiseda ext ol pailil

KF GOURMAND - 9 €

Coffee or tea and its treats

THE DIVINE - 8,5 €
Half-cooked chocolate heart kinder schoko-bons

BABA FRUTTI - 8,5 €
Rum and candied fruit baba

BANOFFEE BRETON - 9,5 €
Homemade banoffee with salted butter caramel

CHEEEEESE - 7 €
Cheese plate

EXOTIC CRUMBLE - 8,5 €

Crumble ananas coco et rhum

APPLES, PEARS AND ROSEMARY - 9,5 €

Fine pear and rosemary tart

- LE BRUNCH +

Every Sunday, from 12 p.m. to 3 p.m+32 €

FORMULAS
DE ALMUERZO

to choose from the slate, Monday to Friday
Starter and Main Course ¢ 18 €

Dish and Dessert o |18 €

Starter, main course and dessert o 23,5€

LOS
ESENCIALES

Duck Parmentier
accompanied by sweet polato puree + 22 €

.
Whole baked Camembert to share
accompanied by a salad
to give ourselves good conscience « 20 €

Poke Bow! Falafel
Bulgur, sweet potato, vegetables + 18,5 €

Poke Bowl Shrimp

Round rice, avocado, broccoli. mango + 18,5 €

Caesar Salad
Crispy chicken breast with cereals + 18 €

Limousin beef burger
(burger tomatoes onions bacon

with fries and solods) « 23 €

Toulouse sausage
occompanied by fries and green salad « 16 €

UNA COPA
EN LA TERRAZA

Cockfaals - 15 85

SPRITZ

PINA COLADA
MOJITO
GIN FIZZ

Gin, lemon juice, cane sugor

BRAMBLE

Gin, lemon juice, blackberry cream

MOSCOW MULE
Ginger beer, lime, vodka

BLUE LAGOON

Vodka, blue curacao, lemon

Mo [e(?u(( (( ()

CUCUMBER
Cane sugar, mint,
fresh cucumber and sparkling water

FRASY FRESH
Orange juice, pineapple juice,
lemonade and grenadine

PINEAPPLE LEMONADE

Strawberry juice, passion fruit, lemon juice

;“C_wv%a& & vdvag 150

HAPKIN BLONDE - 5,5 €
LAGUNITAS - 6 €

GRIMBERGEN BLANCHE - 5 €
GRIMBERGEN BLONQE' 5¢€
GRIMBERGEN AMBREE- 5 €
DESPERADOS - 5 €
GARONNETTE - 6,5 €
BROOKLYN - 6 €

DESPE VIRGIN (sans alcool) - 5 €
MORT SUBITE BLANCHE - 5,5 €
PELFORT BRUNE - 5 €

HEINEKEN 0.0 (sans alcool) - 4,5 €
CORONA - 5,5 €

CIDRE «SASSY» bio* 5 €

Cervegac y bareil - 15cf

HEINEKEN AFFLIGEM
enl5cl-4¢€ en15¢cl- 3,8 €

en 25¢cl- 5€ en 25¢l- 5,2 €
en 50cl - 7 € en 50cl - 8,5 €
%’Wﬂﬂﬂ% Coupe | 37,5¢l | 75cl
TSARIME Q€ - 45,5 €
LAURENT PERRIER

Brut LaCuvée 12,5€ 355€ 58,5€
Brut millésimé 83 €

Hppelives

PASTIS 51 ET RICARD - 2¢l - 4,5 €
CAMPARI - 6cl- 5 €

MARTINI BLANCO ET ROSSO - 6cl - 5 €
KIR VIN BLANC - 12,5¢cl - 5 €

raspberry or blackberries Cartron

KIR ROYAL - 12,5¢l - 5 €

raspberry or blackberries Cartron

PORTO Graham's Fine Tawny - écl - 6 €

ST RAPHAEL ROUGE - 6cl - 6 €
LILLET BLANC - 6¢l - 6,5 €

Hppelives tocales

PINK PASTAGA - 8 €
GIN STRAW BALE 1920 - 10 €
GIN STRAW BALE FIVE O'CLOCK - 10 €

“(/uwg %uw% Copa | 37,5¢l | 75cl

VALLEE DU RHONE
AOC COTES DU RHONES

Domaine du Grand Veneur « Réserve » 35€

BOURGOGNE

AOP CHABLIS
Domaine du Colombier 49 €

e M«uﬁ} Copa | 75¢l

PROVENCE
AQOC Cétes de Provence
Domaine Saint Victorin 8 € | 39 €

&wagﬁxm Glass | 75c

VALLEE DU RHONE - 52 €
AOC Crozes Hermitage

aine Pradelle

VALLEE DE LA LOIRE
AOP Bourgue:l 32€

Domaine onnets

BORDEAUX -
AOC Somt Emlhon Grand Cru 65 €

l tequ les

LANGUEDOC Q€E | 43 €

AQOP Terrasses du Larzac
Domaine de |'Aigueliere « Velours »

BOURGOGNE VACKS
AOC hautes cotes de nuits

er « Belles Canaille

uw(
‘ }@"\ vg, Verre | 37,5¢l | 75¢cl

ROUGEAOPMclpere 7€ 1 - |1 30€

hateau Guilhem

ROSE AoP Longuedoc 6,5€ | - | 25¢€

BLANC IGP Pays Cathare
Chateau Guilhem 7,5 £ ‘ - ‘ 30 €

‘/_131“‘ ve(’vegc@g (J m{ﬂivm
EVIAN - 50cl - 4€ / 1L+ 5,20 €

SAN PELLEGRINO - 50cl - 4€ / 1L - 5,20 €
PERRIER - 33cl - 4 €

AGUA MICROFILTRADASIN Y CONGAS.2,5€
SODAS 33c| 4 5 €

{ ZERO ter f FANTA NARANUIA 7 SPRITE
O LIMONAD M ANZ 'xr ESPUMOSA

SODAS 25cl

INDIAN SCHWEPPES, CITRICOS 7/ OASS TROPICAL RED BULL /
':‘FAI\T.«'AF;.&A SPRITE

Ju'lcé . 25¢] - 46

TOMATE, NARANJA O MANZANA

JUGO DE NARANJA FRESCO- 20cl - 4,5 €
NECTAR 25¢cl -

Pomelo ado, Pifia. Fresa, ;\'ba

APERlKIDS, THE APERITOR FOR THE ALMOST GRows™ 5 €
NESPRESSO® - 2,80 €

DOUBLE NESPRESSO - 4 €
CAPPUCCINO - 4,9 €

LATTE MACCHIATTO - 4,9 €

KUSMITEA - 5 €

INFUSIONS KUSMI TEA - 3,5 €

Aleolol, digerfives
((.:’ fuwuwc el

AMEQICAN WHISKY

IRISH WHISKY

Jameson

DIGESTIF

CLASSIC MALT

Alberlour 10 ans




